VIGNE CONSEILS

Situation: Température service :
» Nuits-st-Georges » 15316°C
Lieu-dit : Commentaires du Vigneron:
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» Croix Blanches
» Bouffale 2017 2018 2019 2020
» Maladiéres
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Terroir :
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/i BN T ' » Sur le piémont des cotes, en milieu calcaire, nuanceé dargile et » Nez: notes intenses de framboises
. H

de marne, pierreux sinon rocheux, bien draine et ou l'eau stagne mires fraiches et juteuse.

peu. » Bouche : I'élevage choisi, lui apporte

) un léger caractére épicé/chocolat noir
Cépage: A

) . ainsi qu'une finale croquante et
» Pinot Noir .
salivante.

Superficie:

» 1,57 ha

Accords mets-vins:

Rendement max autorisé : > Légumes en salade

» 54hk1/ha » Tourtes a la viande

» Volaille ou encore un pot-au-feu
Date(s) plantation(s) vignes : » Poisson

> 1978,1979,1981,1982,1991, 2010, 2013 » Viandes rouges (paveé de charolais,

entrecote, veau roti)
» Andouillette

VENDANGES » Taboulé

» Fromages (époisses, soumaintrain,

L

Vendange manuelle B
camembert)

¥

Transport du raisin en caisse
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Passage sur table vibrante puis table de tri Potentiel de garde :
Eraflage 100% » 0a10ans
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BOURGOGNE

PINGOT NOIH

VINIFICATION
ET ELEVAGE

W / _".__ 3 ; Vinification:
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» Macération pré-fermentaire a froid pendant 8 jours puis

fermentation alcooligue avec levures indigenes pendant 103 15
jours. Deux pigeages journaliers

Elevage :
» En fOt durant 12 mois » 10% de fits neufs



