VIGNE CONSEILS

'! Situation: Température service:
- » Premeaux-Prissey » 10312°C
1 Lieu-dit: Commentaires du Vigneron :
i » LaMontagne
l 2019 2020 2021 2022
Terroir :
» Cevignoble est situé entre 300 et 400 métres d'altitude. La 2023

vigne occupe les versants des vallées incisant les plateaux du

calcaire jurassique, a l'ouest de « |la cote ». Le sol brun est peu » Robe : lumineuse et éclatante.

calcaire et tres caillouteux. » Nez :dominante boisée, avec une

) mise en avant d'un caractére noisette.
Cépage: e
» Bouche: al'aération, des notes de
» Chardonnay , _
mirabelles et yuzu apparaissent et

Superficie : donnent un relief certain.

» 0.35 h3 » Bouche : ample et citronnée, saline

et sapide.

Rendement max autorisé :

» 66hl/ha

Accords mets-vins :

Date(s) plantation(s) vignes : » Tarama

» 2017 >

Poissons a la vapeur et aux crustaceés

¥

Jambon persillé

L

VENDANGES e

— gt b » Fromages : roquefort, aisy cendre,
usere & ' Kk - » Vendange manuelle - - .

— I | — comte affiné, chaource

i o » Transport du raisin en caisse

» Passage sur table vibrante puis table de tri Potentiel de garde :
» 0a10ans

VINIFICATION
ET ELEVAGE

- Vinification:
B« - » Pressurage en grappe entiére puis debut de |la fermentation en
Bmlrgt_lgne Hi}UtES'Gﬁ'tE G;t?m cuve inox avec levures indigénes a base température, entre 18 et
.. ;.1 . Bﬂﬂﬂ .Ln “E / 20°C pour garder |la fraicheur.

Elevage :
» En flt de 300L entre 9 et 10 mois
» 20% de flts neufs



